
               copa room 
         mangiare – cantare – volare 
 
 
 

STARTERS           
 
 
BLOODY OYSTER SHOOTER        - 
Bloody Mary mit Auster 
 
FRANKS HOT SPINACHI          
Warmer Spinatsalat mit Kirschtomaten & SweetHotPeanuts 
 
COPA MACCHIATO          
KartoffelMaronensuppe mit Milchschaum im LatteMacchiatoStyle 
 
HEAVEN & EARTH  (special)       
“Himmel & Äd“ im CopaRoomStyle 
Gebratene Truthahnleberwurst auf ApfelZwiebelbett & getrüffeltem Kartoffelpüree 
 
CRAZY VITELLO TONNATO (special)       
Verkehrte Welt des „italo-klassikers“ – Thunfischtartar mit “flüssigem“ Kalbsfleisch 
 
 
 
MAIN COURSES          
 
 
FRANKS FISH SPINACHI        . 
Meerbarbe auf frischem Blattspinat im MapleWalnutDressing 
 
DRUNKEN DEAN MARTIN          
Black Pasta mit Jacobsmuscheln und GrapefruiteSahnesauce 
 
COCACHICKEN           
Hähnchenbrust mit ColaSauce auf KorianderKartoffelpüree & Salat 
 
CRISPY SEADEVIL  (special)        
Seeteufel im Speckmantel auf Kürbis und Parmesan 
 
JACKS LAMB   (special)        
Lammcaree mit Whiskeysauce in MiniJackDanielsBottle & TrüffelKartoffelpüree  
 
M3 – MenMeatMeal  (special)        
Roastbeefmedaillon in Bacon mit LavendelSüßkartoffelpüree und Mini-Maiskolben 
 
 
 
DESSERTS           
  
COLD WINE 
WeissweinRosmarinSorbet 
 
HOT COOL 
Mocca Eis & Espresso Macchiato 
  
SEXY CHEESECAKE 
Kreativ interpretierter Käsekuchen 
 
PEANUT GOAT CHEESE 
Gegrillter Ziegenkäse mit ErdnussSauce  
 
SWEET FIRE 
White ChocolateChiliMousse an AnanasCarpaccio 
 
 
 
            
COPA M1 (ohne special)         COPA M2 (inkl.StarterSpec.)      COPA M3 (inkl.MainSpec.)                  COPALL (StarterSpec.+MainSpec.) 
2 Gänge 20,20    2 Gänge 22,22       2 Gänge 26,26        2 Gänge 28,28 
3 Gänge 25,25  3 Gänge 27,27       3 Gänge 31,31   3 Gänge 33,33 

 


